BRASSERIE
GASCONHA

Crée en avril 2010 a Pessac
(Communauté Urbaine de Bordeaux), la
Brasserie Gasconha propose des biéres

artisanales brassées a ’ancienne.

Eau, malts, houblons, levure et de temps
en temps quelques épices....voila tout ce
qu’il faut pour brasser une bieére Gas-
conha. Non filtrée, non pasteurisée,
c’est un produit vivant qui évoluera et
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s’affinera avec I'age.

Brasserie de type anglaise — infusion mo-
nopalier—d’une capacité de brassage de 8

a 10HL par brassin

Cuves thermo-régulées permettant une
fermentation primaire a 21°/25° et une

Gamme classique :

. Gasconha Blonde 5.5° garde froide de 4°

. Gasconha Blanche 5.5°

. Gasconha Ambrée 6.0° Refermentation en bouteilles (ou futs) -
Gamme bicres de spécialités - bieres sur lie non filtrées non pasteuri-
. Gasconha au Seigle sées

. Gasconha Brune

) Biéres de Garde se conservant au moins
En développement :

e  Gasconha au Miel 2 ans dans les conditions de stockage

° Gasconha au Pruneau q déqua .

BIERE A L’ANCIENNE NI FILTREE NI PASTEURISE. BIERE VIVANTE EVOLUANT AVEC LE TEMPS.
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